دائرة الزراعة ومصائد الاسماك 


الاحادءث الزراعية المذاعة على المزارعين خلال شبر اب سنة ١/7‏ 
( ماعدا تلك المنشورة في الملحق الزراعي ) 


الصحيفة 
«تربية الارانب» 
«تحجفيف الاثمار» 1 
«ذبابة فواكه البحر 'الابيض المتوسط» ١"‏ 


«البذور وتجربتها لاجل الزراع» /7عا١‏ 


الثلاثاء في آب سنة 9.7 ١‏ 


حديث زارعى 


توي الارائ 


ان تربية الاراف مصدر اضافي جوهرى للدخل وهى شائعة جدا في كثير من الللدان 
الاوروبية وخصوصا في فرنسا وبلجكا وانكلترا والولايات المتحدة الاميركية . بل 52 
القيام بهذا الفرع من الزراعة في فلسطين حبث تناسب كثيرا الحالات الاقليمية لتربية 
الارانب التى نشأت في الواقع في البلدان الحارة للبحر الابض المتوسط 


وبالاختصار ففوائد تربة الارانب هى م بلى ‏ 


)١(‏ يمكن ان يتعاطى ذلك جبدا سكان المدن والقروييون والزراع على السواء 

(0) يمكن ان محفظ عدد كبير من الارائب في مساحة صغيرة . والطريقة الكثيفة 
لاسكان الارانب تمكن المهور من اعاشتها في اى نحل نقريا بشسرط ان تكون الحلات 
خافة ٠‏ وابن: المتاينة العام الذئى ,لس "له امسكن لاجن ان سرح قنه الظبور 
الداجنة يمكنه ان جد غرفة لاجل مبيت بضع أرانب 

0) تقدر الارانب ان تتغذى بالطعام الرخيص جدا وتنجح بطرق التغذية المختلفة 
والتربية العامة . وعلى الرغم من انها تتغذى بالاعشاب في الحالة الطسعية يمكن ان 
تطعم انواعا أخرى من الاطعمة حتى تكون تربتها مرحة 

(4. لا حاجة ماسة للتغذية والتنظف اثناء النهار لان الارانب حوانات لبلية وتكون 
نشطة خلال الليل . وهذا مفيد بنوع خاص للموظفين والعمال الذين يكونون 
مشغولين مجد طبلة النهار وليس لديهم متسع من الوقت الا بعد مغبب الشمس 

(ه) لا تزعج الارانب المجاورين يأصواتها ما تفعل الحبوانات الاخرى الداجنة 

() لا يستلزم البدء في تربة الارانب نفقة عظيمة من رأس امال وعند البداية 
يمكن السير على قاس صغير جدا وذلك بأقل من جنيه واحد 


لشم هج سدم 


وبسبب الانتاج الطسعى الكثير للحبوان من المناسب تهاما اللدء بمتبروع صغير ثم ,يزاد 
العدد تدريجيا بالتوليد . ويدعى بعض المربين الحصول على مقدار 78 أرنيا صغيرا من 
أنثى واحدة في سئة واحدة. وتختلف اله لرئية الارائب حسب. النسل وهى في الغالب 
الفرو واللحم والصورق : والريل ٠‏ والركل عو جد الس اأقانا لاتجل ١‏ الستان” > "اما 
لحم الارنب فيعرف بلحم الفقراء بسبب رخصه . وفي الحقيقة فهو مغذ جدا وذو طعم 
متاز ويدعى الكثير من الخبيرين في اللحم انه يفوق في لذه الطعم أحسن لم للطيور 
الداجنة 

واسكان الارانب 5 مس ذكره بسيط جدا. فيمكن وضع ببوت الارانب في اى مكان 
في الساحة حول البيت او على رف مسطح او حتى على شرفة المأزل . على ان يكون الموضع 
اويا وجافا وتحهزا بور كثير . ولكرجانحب "أن لا يكون مترضا الى اماف أو أشعة 
الشمس الحرقة. وتكون ببوت الارانب على نوعين -- )١(‏ بوت التوليد (5) يبوت 
التربية . فتحفظ الاولى التى بجرى فيا التوليد على انفراد ونجب ان يكون طوا نحو 
.تسترا وعروضيا ه4رستجيتر | من :كلت إلى الآمام. ولوتفاعها؛ + 4 ,ستتبار إد. براما نيوت 
التربية التى يسكن فيا من 5 الى ٠١‏ أرانب صغار مفطومة فيجب ان يكون طوًا مترا 
واحدا وعرضها من الخلف الى الاام ستين سنتمترا وارتفاعها أربعين, سنتمتراء. وتحفظ ذكور 
الارانب للتريبة في ببوت منفردة اصغر نوعا من يبوت النوليد . ويكون التركيب مشابها 
كل نوع من أنواع المائت (اى الصناديق) . ونب ان يكون الخلف والحوانب ثابتة ومعمولة 
من الخشب وان يقسم القسم الامامى تموديا الى قسمين فيعمل مقدار نصف الطول ثابتا 
بألواح خشبية والنصف الا خر يكون من شبكة من الاسلاك تمدودة على اطار خشى معلق 
يقوم مقام باب . أما قعر البيت فيمكن ان يكون من الخشب ويفرش بالقش او نجارة 
الخش الناعمة أو يمكن ان تعمل من و شكة من شاك الاسلاك . والبيي الأحين 
يكون أكثر ملاممة. ولكنه في هذه الخالة جب أن لا توضع الببوت على الارض رأسا بل يلزم 
ان ترفع على أربع فوائم تعلو نحو .م سنتمترا عن الارض للتمكن من تكنيس البراز وغيره 
بسهولة ونقله. ونجب أن تعمل الببوت محدث بمنع الجرذ والفأر من أكل طعام الارائب وهى 
تزيحجها وتسبب لها التهبج السريع. وخلال حمل اناث الارانب يجب أن تجهز بوت التوليد 


أح ج تت 


ستدوق اشتربيكرن: قلئلالفؤر اى ان عمقه نحو ١١‏ سنتمترات . علىان يكون انساع 
قعره معادلا نصف اتساع قعر المبيت تقريبا. ويقتضى أن يوضع بداخل المبيت رأسا خلف 
النصف الثابت لاجهة الامامبة وذلك قبل توقع ولادة الصغار بنحو خمسة ايام . وبحب ان 
يفرش الوكر بالعلف الجفف او القش او الاوراق الحافة . وبهذه الطريقة جد الانثى 
لديها وقنا كافيا ولوازم تحضر بواسطتها الوكر كا يجب لاجل ولادتها . أما سقف جمبع 
انواع الببوت فيمكن ان .يعمل من الحشب ويغطى بالورق المطلى بالقطران او صفائح التوتنا 
او السلوتكس او المواد الاخرى المانعة للهواء . وبجب ان تكون منحدرة الى الخلف وبارزة 
خمسة سنتمترات وراء جانب الحدران وخلفها وعشرة سنتمترات وراء قسمها الامامى لاجل 
ان تقوم بالوفاية ضد المطر 


يلزم ان مجهز كل بدت نأناء طعام وشرب بالاضافة الى سلة شك مِنْ الاسلاك التى ,يزود 
بها العلف الجفف والطعام الاخضر . وتحسن جدا اضافة طبقة ثائة من شبك من الاسلاك 
إل شك ال ارد الاقاضة يشووة أن كرون 2)) فمكن عدكنة أن برضم في هذا الل 
من الخارج الطعام الاخضر والعلف الحفف فتقدر الارائب ان تقضمه من لديل 52 
ماما انتتخاب الارانب للترببة على الغاية التى من اجلها ينوى المتدىء ان يري الارانب . 
فوجد أنسال كثيرة من الارانب ويمكن ان تصنف عا لنانجها 6 بلى:- 

أنسال االصوف مل أكون 

أنسال الفرو خا ,نثل) كانكات لو لايكن ‏ كلوعافانارء وغيزها 

نال اللحم والفرو ‏ كلارانب الفلمنكية العظمةء وكانكيلا الضخمة» 

والارن البرى اللحى > وغيرها 

أنسال العرض مثل ألاسكا » والارانب النابانية » ال1. 

وأنسال العرض ذات قبمة تجارية أقل منها لاجل مقاصد العرض 

ب .أن لاايسعى أى-مبتدىء ليلك كية كبيرة .من الاذانٍ في الحال فاثنتان او ثلاث 
اناث للترببة هى الحد الاقصى لعدد بدأ به . والذين برغبون منكم في ان يشرعوا في 
طريقة اكثر اعتذالا سحدون أن أنق واحدة تك اوتيمكتكم أن تلقحوها في موضم محجاور 


30-7 أ كا 


لتزية, الارانب»ء :وعكن ان يتوقع ان تملد الانق الواحدة المعتنى إبها 6 جب ثلاث او اربع 
مرات في السنة وتلد في كل مرة خمسة ارانب صغيرة او ستة . ولحذا من الواضتح ان الواحد 
هدر إن يندا بدافة لا بان .بها ردق :اذل كان ولك ياه وإحدة 

اقظاله" لطتلئلة لعب على #كتاية"الآؤاتل ال متكرن' 'لعامهًا" في" الاك بخ الاعقات 
والاورّاق والغلف الحفف . وفي الواقع ان العلف المجفف اعم مادة هامة في طعامها ومن 
الضغيب تربة الارانب بنجاح دون تنزويدها بنحو خمسين غراما من صنف العلف المجنف 
الجبد في كل يوم للواحدة . أما الاناث التى تكون متحزكة فنحب ان تطعم قلبلا من الشعير 
او الشوفان او الذرة الافرنحة او الذرة العادية او الحموب الاخرى المناسة بنسة 7١‏ او 
هب غراما للرأس فيكل مساء بالاضافة الى العلفالمجفف والاعشاب. ويمكن اطعام اير الناس 
لطاريدلا ناتوب وت الازاك خضل تقد و كت 6الميدد ايحن العلق 
واللفت والحزر + فاذًا أمكن الحصول يعلها محدر أن تطمم الاراتي كنات صغيرة متها -, ومحخب 
ان “نزود ايضا الاناث المرضعة ذات المواليد الكثيرة بقليل من الاطعمة الغنية .في الزلال 
(البومين) فالخبز المنقوع في الحليب او قليل من مسحوق اللحم الخلوط مع النخالة تكون 
اضافتهها جدة جدا الى ما ذكر خلال تلك الاوقات . ويقتضى اطعام الطعام الاخضر كلا 
أمكن الحصول عله. والاعشاب الخضراء والاوراق والاغصان الطرية تكون شهية ولكن 
يجب ان لا تطعم كنات كبيرة جدا خشية ان تسوء عملية الحم الطببعية 


وعم ان الارانب لا تتطلب نوعا خاصا من الطعام لتأكله جب الخاذ العناية للحصول 
عله جديدا ونظفا . وبجدر انلا يقدم الى الارانب طعام أخضر متخمر او حب مهما 
كانت الاحوال 


لا يمكن وضع قواعد مطردة فيا يتعلق بكسات الطعام لان استهلاك الطعام يتوهف الى 
حد كير على شهة الارنب وحالته . وللتمثيل على ذلك نقول ان الارنة التى ترضع ستة 
أرات صقو زيكوك عررها كلاثة أساببع تتطلب اكتررامن _صعف اكه الطعاى الى نيتبلكها 
حالا تكون في هذهالخالة. ولهذا بج أن تقرركية الطعام حسب شهيةالارنب بمفرده ويقتضى 
ان مكون الغاية دائًا هى تقديم الطعام الى الارانب بمقدار تستطيع الى دون اح وس 


0ك 


منه . واذا ترك طعام في المعلف في وقنتا الوقعة التالية يكون عادة برهانا وانحا على ان ما 
قدم الها كان كثيرا جدا. وأحسن طريقة للتغذية هى جعلها مرتين يوميا » مرة في الصباح 
والاخرى في المساء . وني حالة اطعام الحبوب يفضل اعطاؤها في المساء والعلف المجفف في 
النباج 

ومختلف الرأى في ملائمة الست للارانب ويمكن القول أن الماء الصافي الحديد لا 
يسيب لحا ضررا ...ومن الوجهة: الاخرى اذا أطعمتالازانب ظعاما أخضر غضا بكممات 
كافة فقد مو بدون ماء 

لا توجد صعوية في ادارة الارانب وهى ياسرة مثل اسكانها وتغذيتها فالا الضرورى 
اللازم هو النظافة لاجل تحة الارانت ونجاح مرببها . ونحب الخاذ العناية الخاصة بدوتها 
في هذا الاقليم الخار حث مو الطفيليات الختلفة بسرعة كيرة . فاذا كانت السوت مجهزة 
بقعر ثابت بحب ان ,يرفع القسم الملوث من المواد المفروشة ويغير .يومنا وترقع جميع المواد 
المفروشة مرة في كل أسبوع على الاقل . أما الما ذات القعر المعمول من .شك الاسلاك 
فلا حاجة لتنظيفها يوما بل يلزم ان يرفع الزيل الذى يسقط من الشباك على الارض 
فين 101 لاتق "واصب أن داهن القدام "اليك اسففية مين سنوي دلول 
مركب من +ه في الماثة من الفنيك والكاز. ويمكن استعمال زيت الا لة الحروق بدلا من 
الفينيك . ولا توضع الارانب في اللبوت حتى جف الدهان تماما والا فقد يصبح الفرو 
موسخا. وعند تشير المواد المفرؤشة نحب أن ,يكنس البيت وينظف هاما 

بحسن بالمبتدئين في ترببة الارانب ان يزوروا مؤسسة اترببة أرانب قبل الابتداء في 
هذا العمل اللاذ . وضع ترببة الارانب الحكوى في عكا مفتوح دائًا للزوار ونجاب هناك 
بكل سرور على اى سؤال لازم.. وهذا المكان يقدم الى الذين ينوون ترية الارانب ماشة 
الترببة والتوليد ايضا بأسعار منخفضة جدا ومع المراسلات في هذا الشأن بحب ان ترسل 
الى ناظر مكان نربسة الماشة ومزرعة الحكومة بعكا 


الثلاثاء في ٠١‏ آب سنة 7و١‏ 


حديث عي 


يفيف الامار 


لقد ازداد حصول الاثمار الجديدة في فلسطين زيادة كبيرة خلال العشمر سنوات الماضة 
وقد أصصحت هذه البلاد مركزا هاما لزراعة الفواكه ما هى الالة في بلدان الءالم الاخرى 
التى تنتج الاثمار والتى قد اضطرت ان تمى نتاج الاثمار والمستخرجات (كفظ الفواكه 
في علب وعملها مربى وتطلى الل.) وهذه هى الواسطة الوحيدة لنصريف الامار الحديدة 
الزائدة » ولهذا يجب على زراع الفواكه في فلسطين أن يهتموا أيضا بصورة جدية في الخاذ 
الاجراءات بهذا الشأن. ويقتضى أن لا تكون زراعة الفواكه متكلة على ببع نواتجها حالة 
جديدة وبصورة عامة في الاسواق الحلية لان ذلك لا يكون ثابتا على الاغلب. وقلما تكون 
زراعة الفواكه مربحة تحت هذه الشروط. ولهذا فان تنظيم صناعة مستخرجات الاثار ذو 
أعمية حيوية 

وفي الملدان التى أسست فا هذه الصناعة تكون مقتصرة في السنين ذات الانتاج العادى 
على الاثمار الرديئة الصنف و «البرارة» التى لا تناسب كفاكهة جديدة لتعرض في السوق. 
وبذلك محافظ على المستوى الحد لصفة الامار المعروضة للع في الاسواق ويعطى ايضا 
صنف المار الثانى دخلا يساعد على سد نفقة انتاج الحصول 

وفي السنين الزائدة الانتاج تستبلك صناعة مستخر جات الفواكه كثيرا من الاثمار النانجة 
النى قد لا تلاق رواجا في السوق بون تلك الواسطة .وتحولحا/الى!نخالة يمكن فها أن مخز 
بسهولة وتعرض للببع في وقت تقل فه الاثمار الحديدة. وبهذه الطريقة تساعد صناعة 
مستخرجات الاثمار على حفظ المستوى المعتدل للاسعار ومقياس الصنف المناسب في السوق 
وبذلك تكون زراعة الفواكه مرنحة . ولحذا فأية طريقة يمكن القيام بها بسهولة ورخص 
لعمل الفواكه ربا (أى عربى وتطلى) نجب أن يعنوا بها جمبع زراع الفواكه. ولاهمة هذا 
الموضوع رأينا ان نتتحدث فبه اليكم 


لد #4 اسسدم 


وقد .يوجد زراع فاكهة كثيرون ممن يستمعون منكم لم تمكنوا من انتاج حصول فاكهة 
جيد من الصنف الاول وكذلك لم تلاق محاصيلهم رواجا في السوق وهذه الحاصيل لم تكن 
الا نتبجة شغلهم الشاق وقلق فكرهم طبلة السنة . ولحذا من الواضح ان نجاح زراع الفاكهة 
يستلزم اولا الشغل لانتاج الامار » ثانا ببعها بأسعار مريحة . ومعنى ذلك ان رواج المحصول 
في السوق لا يقل أهمية عن امى انتاجه 

لقد أنبت بوضوح ان ضمان رواج المحصول المريح في السوق يستلزم انحاد عدة طرق 
لانتتخاب افضلها وتجضيف بعض انواع الفاكهة بقصد الخزن في فلسطين هو أمى هين ويفضل 
على ببعها حيها تقطاف حديئا 

وفي كثير من اللدان العظمة الاهصة في زراعة الفواكه في العالم قد اصبحت صناعة 
مستخر جات الامار بالطرق الختلفة مثل حفظها في على وتحضفها » صناعة ذات أعسة أولة 
ومن الممكن أن ساعد تحضف الفواكه في فلسطين على تسهل الخالة وذلك حينا يوجد نتاج 
زائد من العنب والتين والمشمش الل. والواقع ان المساحات الزائدة التى تغرس بأشجار 
التين وعنب الاكل والشمش سنتج انتاجا زائدا جدا وبالاضافة الى ذلك تستورد النلاد ف 
الوقت الحاضر كثيرا من الفواكه الجففة » ولحذا فن واجب زراع الفواكه ان يسحثوا عن 
أفضل الوسائل وأسرها لتحضف الامار 

تتعفن جميع الفواكه الحديئة بعد مضى وقت قصير اذا تركت على حالتها الطبيعبة . 
ويرجع هذا التلف الى بعض الكائنات المبة الصغيرة جدا » وفي بعض الخالات الى البكترريات» 
وتوجد هذه الكائنات الحبة في المواء وهىتعلق على سطح الاثمار حبث تدأ في الفوت اذا 
كانت الرطوبية والخحزارة مناستين وفي النهاية تعفن الاثمار 

ويمكن حفظ الامار بطرق متعددة والبكم ]نياك 

(1). التجفيفت 

(0) الحفظ في علب 


(6) انتاج العصير والمرنى الّ. 

(5)> خرن بالبرنودة او الْعار 

لقاب استعمل الا سان الفواكه الحففة منذ زمن قديم > وفي الحالة الاولى كان التحجفيف 
عبارة عن جرد حمع الامار النى سقطت عن الاشجار بعد ان اصبحت جافة ولكن قد اقتضت 
الحاجة فيا بعد الى تجهيزات أوسع فأصبحت الفواكة لآ تقطف" الا حَديئة نأضمة نقصد 
التجفيف الحقبقى لاجل خزنها 

وتجضف الامار هذا هو أقدم طريقة لحفظها وكثيرا ما ذكرت الامار الجففة مثل البلح 
والتين والعنب حين البحث عن حالة فلسطين الاقتصادية . ورغم ان التجفيف هو الطريقة 
القديمة جدا لحفظ الفواكه فهى ما زالت لا تتطلى تندريما خاصا ولا تتضمن منادىء علمية 
كثيرة . وفي الواقع يمكن ان يقوم بها اى مزارع ذكٌ 

ان أعمية صناعة تحضف الامار قد قلت تدريجا وقد زالت مزارع النخبل في أرنحا 
وبسان ف الت ميها امور الفلسطئية الحثقة القورع اما الزريية امسر وفة حيدا قلسن 
انتاجه قديم العهد هذا اذا استثنينا بضع طنات كانت تنتج في الخليل وما زال تجفيف التين 
يجرى بنفس الاساليب القديمة فلا يطبق الا على الحصول الزائد لبضع مئات الطنات من التين 
الجفف القاسى والصغير الحجم والقاتم اللون 

تصادف الاثمار اللجففة رواجا في السوق في هذه البلاد وللدلالة على ذلك نرى ان في 
سنة ١9.04‏ قد أنفقت البلاد مبلغ ٠‏ .وه جنها فلسطينيا تمن ما استوردته من الامار المحففة. 
فاذا نظمت صناعة تحضف الفواكه م جب قد يكسب هذه النقود زراع الفواكه في هذه البلاد 

وتضد الملاحظة ان تحضف الافار هو اعظم طريقة اقتصادية لحفظلها لانها لا 'تتطلب 
رأسمال للنفق على بنايات او آلات او أدوات لاجل ذلك ولا حاجة لمواد غالية لاجل اللف 
والتعئة و بالأشلافة “المآ ذلك 'يزة: حا و عا لكر اراق 5 وسور الات 120 لفط 
الاثمار المحففة 

ومجتنب المتتج ايضا والوكيل والمستهلك خسارة كبيرة في حالة حفظ الاثار بالتجفيف 
اذ ان نفقة شحن الاثمار الجففة تنقص بكثرة بالمقارنة مع الاثمار المحفوظة في علب او الحديثة 
فوفر مقدار ٠ه‏ في الماثة بتلك الواسطة 


حمل ا د ١‏ 

وني عض الخالات بحسن صنف الفواكه بالتجفيف لان نسبة السكر الحتوية عليه تزيد 
خلال العملية وتحول الحرارة وبعض حوامض الاثار النشاء فها الى نوع من السكر (اسمه 
كلوكوز) . وتتحد انواع كثيرة من الاثار المحففة بشكل اقتضادى تكون فنه أطعمة لذيذة 
جدا وعظيمة التغذية لانها تحتفظ بقممتها كطعام مغذ. وبالاضافة الى ذلك يمكن أن تحزن 
اما وبدون محديد اذا حفظت خالية من الحشسرات . والتغير الرئسى الذى محدث في 
التجفيف هو تبخر الماء حتى لا سقى الا نحو 5؟ في المائة من رطوبة الفاكهة الاصلية > أما 
المواٍ الذائية التى يكون معظمها من أنواع السكر فتصح متكثفة بصورة مضطردة وهكذا 
لا يمكن للتعفنات او اللكتريات او الفطور ان مو فها . وتتوقف درجة التجضشف الضرورية 
عل نسة اما محتوبه الاثمار من السكر فازدياد نسة السكر تمكن من :ترك رطوبة اكثر في 
الفواكه 

لا يمكن أن تجفف حمبع أنواع الاثماز لان التغيرات التى تحصل لبعضها أثناء النجفيف 
تجعلها غير شهية وبتعفن بعض الانواع بسرعة وعلى كل حال حب ان لا تستعمل لاجل 
التحضيف الا الامار الجدة الخالية من التلف 


ويمكن تلخص التغيرات الرئسية التى تحدث في تحضف الاثمار م يلى : 

(1) نقص الرطوية 

6) ان اتواع السكر القلملة الذوبان تتحول الى حالات تكون فبا اكثر قابلية 
للذوبان 

(8) قد تخسر الاثمار بالتجفيف بعض الزيوت ويمكن ان يسبب هذا ضياع بعض 
رائحة الفاكهة او تغير صفتها 

(1)5 تقض (الخفوضة 

وقد يوجد بعض التغيرات الاخرى ولكن التغميرات السالفة الذكر هى الاعظم أهة 


١| | 00-7‏ لككا 


توجد طريقتان رئيسيتان لتجفيف الثمار » )١(‏ تجضيفها بواسطة الشمس ويكون ذلك 
بطئًا وهى طريقة قديمة غير صحية لان الحشرات والغار يعلق على الاثمار اثناء تحجضيفها » 
(0) تسخير الرطوبة في سراديب خاصة او أفران وهذه الطريقة تنتج حاصلا أنظف واكثر 
انتنظاما واحرد نكا 


وتناسس جدا حالات الطقس في فلسطين لاجل التجفيف بواسطة الشمس اذ ان الحواء 
جاف وضوء الشمس متوفر لا ينقطع ولا يوجد ندى زائد او أمطار خلال الوقت الذى 
تنضج فيه الاثمار » ولحذا فعظم الاثمار مثل الدراق والمشمش والبلح والخوخ والتين والعنب 
يمكن ان تجفف في هذه الملاد بصورة مفيدة جدا 


لد فاو د 


الثلاثاء في ١1/‏ اب سنة م9١‏ 


حديث زراعى 


ذبابة فواكه البحر الابيض المتوسط 
حالة ذبابة الفاكهة في سنة ١917‏ 


ان مقدار ضرر ذبابة الفاكهة يكون عرضة للتقلات العظمة وقد يتغير من سنة الى 
أخر عا لقان نشاط ذبابة الفاكهة لا يكون واسع المدى بصورة ثابتة وهذا يكوان فكرة غير 
حقبقة وهى ان خطر هذه الاافة قليل الاهصة فبجعل مكاختها اكثر صعوبة 

وقد نظمت مصلحة وقاية النبات مواضع متنوعة للملاحظة في أنحاء البلاد الختلفة لى 
ندرس تاريخ حباة الذبابة والتغيرات الدائة النى تحدث أثناء شدة الاافة وذلك لتتمكن من 
ارشاد الزراع الى طرق مكاختها. ومحسب الملاحظات اللستنتئجة من المننظر أن يتاز الموسم 
القادم بأصابة ذبابة الفاكهة الشديدة . وقد تؤثر عوامل الطقس على كل حال (كوجة الحن 
مثلا) فتغير الخالة الحخاضرة 

ورغم ان الموسم الماضى قد امتاز بأصابة ذبابة الفاكهة الخفيفة > فأن آفة هذه الذبابة 
قد ازدادت بكثرة في وادى الاردن ابتداء من شهر ايار سنة /19819 وكانت اعظم بنفس 
المدة للسنة السابقة بنحو اربعين مرة . وكان الحد الاعلى لشدة اصابة ذبابة الفاكهة خلال 
حزيران وبدا اف الموط في موز وضطت نسة الاضابة كيرا في آخر موز 

وفي (امك) ( عاهم3 ) مرج ابن عامس ابتدأت زيادة آفة ذبابة الفاكهة في اول 
حزيران (اما خلال الشتاء فكانت الخالة مرضية) ثم استمرت هكذا في ازدياد طبلة شهر 
تقوز. وقد أصب النين بشدة في عين حارود وججفا (6652) وكذلك الكمثرى (اى 
النجاص) في عين حارود ومرحافيا . ويننظر ان يصاب السفرجل في آخر آب في عين 
درو وكداك لكر فروت فى احررايلول واول رين الأول 

أما في السهول الساحلية والتلال فقد ازدادت ايضا آفة ذبابة الفاكهة بالمقارنة مع الموسم 
الاخير فسببت خسارة عظمة للخوخ والاثمار الاخرى 


1|010 كلكا 
نشاط ذبابة الفاكهة 

تضع الانثى بغها في القشرة في جوف صغير مثقوب بواسطة طرف يطنها السفلى (او 
العضو الذى تضع منه الببض) وبالاضافة الى الخسارة التى تسبها الديدان التى تفقس من 
اليض تسمح هذه الجروح او الثقوب المفتوحة للفطور الختلفة المضرة بأن خمو فبها فتزداد 
نسبة الامار الرديئة الصنف (اى البرارة) ويرجع ذلك للفواكه المتضررة بهذه الواسطة 
في السنين التتى تكون فا اصابات ذبابة الفاكهة شديدة 

بفقس من السمض دود ضارت امن الساض وذلك بعد وضعءه إسضعة ايام وعند كد 0 
الدود بالتغذيةمن القسم الداحلى للاقار 

وؤيكون موت الدود. على الغالك زائذا 'جذا وتخصوضًا خلال الشتاء. وثنو الذوذة في 
الفرة نسرعة وبعد بلوغها الطور الثالث (اى الظور الذى تسلخ فنه قتصير ذبابة) 'نترك 
الرة بعد ان تثقب فا ثقوبا خارجة ظاهرة . وللديدان الكافلة الو عادة غريبة وى 
ايا لانت وسح وده الوه 

وتشرئق الدودة في الارض بعمق بضعة سنتمترات وبعد مدة من رق تخرج الذيابة 
الكاملة من طور الدودة الاخير فتشق طريقها في الارض الى أخارج وفي خلال نحو أسبوع 
واخد مخرى تلقيح الذبابة فنشأ نسل جديد . وفي الحالات التى لا تقدر الذبابة الثامة لفو 
ان تجد امارا لنضع فا بضها قد تستمر عائشة حتى مد في الهاية ذلك 

وتنوقف مدة دورة حباتها الى حد كبير (أى من حين وضع البيضة الى ظهور الذبابة 
الكاملة الحديدة) على درجة الحرارة . فنى خلال الشتاء يتم نشوئها في مدة ثلائة اشهر 
او اكثر وي ائناء الصف فالدورة الكاملة (من حين وضع اليضة الى ظهور الذبابة الجديدة 
التامة الفو" وبدأها في وضع بض النسل الثانى) لثم" في مدة شهر واحد تقريبا 

ان الفواكه المضة التى تصاب بذبابة الفاكهة يصفر لونها قبل الاوان وتتعفن في 
النهاية حننا ينم نو الديدان . ويسقط معظم الاثار المصابة رغم ان بعضها فد يسقى على 
الشحرة مدة طويلة 


0 


النناتات التى تصيها ذبابة الفاكهة + 

توجد قائمة طويلة لاسماء النباتات التى تصيها هذه الذبابة في فلسطين . واعظمها أعصة 
ا جميع الامار المضة التحارية ما عدا اللمون وتصيب أنضا الاثمار ذات النوى هد 
الملشمش والخوخ مع العم أن الكمثرى والتفاح والسفرجل والتين هى ذات أعسة.. ويضاب 
العنب, بصولؤة قللة ومكن أن يذكن أيضًَا الاسكي دنا والظظير (أى الصين): 


ونحدر ان لا تعتبر هذه القاقة تامة ونهاشة اذ من الحتمل كثيرا ان .يوجد بعض النانات 
الاخرى التى تصيها ذبابة الفاكهة 

ان حميع النبانات التى تصيبها الحشرة ليست ذات اهمة اقتصادية للمزارع ولكنها كلها 
مهمة بقدر اعميتها في اعدادها ملجأ يمكن ذبابة الفاكهة من ان تضع فبه ببضها في وقت تندر 
فه انواع الاثمار التجارية وهكذا يسبل استمرار أنسال هذه الا فة 


المكاشة 


توجد نقطتان رئيسيتان في حالة مكاخة ذبابة الفاكهة وها 

)١(‏ مكالخة ذبابة الفاكهة التامة انو" بواسطة الرش والصد 

(0) اتخاذ أسالب الوقاية في سارات اللمضات وحدائق الفاكهة وذلك بأهلاك جمبع 

الامار المتعفنة او المسوسة التى قد محتوى على بض الحشرة او ديدانها 

يشمرح لنا تاريخ حاة ذبابة الفاكهة ضرورة ابادة الاثمار المصابة والمتضررة فحب أن 
مجمع مثل هذه الفواكه وعندئذ تهلك بالغلى او الحرق او بطمرها في الارض لعمق كاف 
وتغطتها بالكلس (أى الشد). ونشصح نض بلزوم قفطف يم الاثمار المصابة ف بداء ا موسم 
ويقتضى أن لا تترك الاثمار اأمضة على الاشجار بعد انتهاء موسم القطف. فالاهمال الذى 


اظهره الكثيرون من زراع اممضات بهذا الخصوص في الموسم الماضى كان عاملا مساعدا 
على امجاد الخالة السيئة الحاضرة من ازدياد هذه الا فة 


5 | 


ان تجارب واسعة تقوم بها مصلحة وقابة الننات خصوص تنظيم الحبين طربقة ووفقت 
للمكاغة في انحاء الملاد المختلفة 


وفد حصل على نتائج جيدة باستعمال قنانى لصد هذه الذبابة ,يوضع فها محلول كلبنسل 
( 61هص016 ) بنسة ه في الاثة على ان يغير كل سيعة ايام على الاقل . وحننا تزداد 
كة ذبابة الفاكهة فاستعمال الخل بنسة 96 في المائة يكون أكثر فاعلمة من «الكلمنسل» 


أما طريقة المكاخة بالرش فتكون مؤئرة جدا من الوجهة الاقتصادية والحوية. وتحرب 
الا ن مصلحة وقاية الات زرئيخات الرصاص وكربونات النحاس وفلووسلكات الصوديوم 
( 66هءتلنومه181 سدنةه8 ) وذلك لتعرف هذه الركيات تكون كد مئاسية حسب 
حالات الطقس الختلفة في هذه الملاد 


وترغب مصلحة وقاية النئات ان تلفت نظر المزارعين الى أهسة مسألة ذبابة الفاكهة 


والى طرق المكاخة السالفة الذكر . ويمكن الحصول على معلومات أوسع عن هذا الموضوع 
من مصلحة وقابة النات لادارة الزراعة ومصائد الاسماك 


0 احطنة 


الثلاثاء في 74 آب سنة لامها 


حديث زراعى 


اللذور ونحربتها لاجل الزراع 


نود ان تتحدث اليكم في هذا المساء عن موضوع ذى اهمبة مع الزراع على السنواء 
ومنهم زداع الخضار والازهار واحاب المشائل ونعنى بذلك أهمة الذوّر التى, ستعملونها 

ظ لقد اصبح استعمال البذور الجبدة في الوقت الحاضر اما ضروريا اكثر ثما مضى 
وعلى المزارع ان يعتبر الامور الثالية المتعلقة بالندور وذلك حين تنظيم جملنات البذر 


(1) ملاثتها لاجل المنطقة باعتبار الصنف والنوع 

(0) ان تكون خالية من الامراض ومقاومة لحا 

(0) صنفها 

(5) نقاوتها 

(5) قوتها الاناتية 

وربما يعنى معظم الزراع في الشسرط الاول والثالث اى ملاثمة البذور وصنفها ولكن 
قد يكون من المؤكد انهم لا يهتمون الا فلبلا جدا في امى سلامتها من المرض ونقاوتها 
وقوة انناتها 

ونرغب في أن نعال هذا الموضوع من الاوجه الختلفة في هذا الحديث وفي أحاديث 
أخرى تأت في حينها فنذكر بالتفصبل المكن من لخص البذور في البيت 

ورغم ان الزراع الحديثين لا يلاقون صعوبة في الحصول على بذور جبدة م وان 
حاب البذور .يعملون اقصى جهدهم في اعداد احسها فقد شاهدنا خلال البضع سنين الماضية 
ماذج من النذور المتنوعة المباعة لاحل البذر كانت رديئة ولا يرجى منها فائّدة او تحتوى 


على اوساخ من بذور الاعشاب البرية بفسة زائدة جدا اكثر من المعتاد . ان الرغبة لفحص 
البذور عظيمة في هذه البلاد ولكنها ليست دقبقة جدا م يجب : 

وعلى كل فلاح ان يكون' مننها جذا لحذه. المسألة لان البدور الخيدة ضروزية ككتيزا 
لنحاح زرعه ويمكنه ان يلاحظ صن ف"بذوره بدون عناء كمير 

ومن الواضح ان الصفة المتوسطة العامة لبذور المزرعة قد تحسنت منذ ان استعمل 
خص اللذور وشاع القيام بهذه العملية . ويكون هذا اكبر مشجع لان يرغب جميع أوائك 
المهتمين بالامس - وخصوصطا المزارع - فبفحص بذور مزرعته وخضاره بكل طريقة 
ممكنة . وججميع العمل بهذا الحصوص هو في صالحّ المزارع 

والزراعة المرنحة تتوقف الى حد كير على استعمال البذور الجيدة وعدم ادخال بذور 
الننانات الغير مناسة يسبب بذور الاعشاب البرية المخلوطة معها 

ولانتتخاب البذور التأثير العظيم الاهمية على الحاصبل . والبذور الجبدة هى التى تكون 
تامة النضج ومعروفة الحنس والنوع ولا تحتوى الا على جزء صغير من إلاوساخ او خالية 
منها وغير مغشوشة وان تكون ججدة القوة الاشاضة وسليمة من الاآفات الحشرية والامراض 
وذات محم متوسط على الاقل وغير قديمة 

والاسباب الرئيسية لردءاة البذور هى عدم الاعتناء في تناولحا خلال الخحصاد وبعده 
وقلة النظافة المناسبة وأحوال الموسم التى تحول دون النضج الحقبقى وان تصبح رطبة 
لاساب تلفة وكذلك التحضيف والانات والمحاصل الوسخة وخلط البذور القديمة مع 
الاخرى الحديئة . فيجب ان لا يغيب عن البال جمبع هذه الاسباب 

ويلزم ان تكون فائدة الفلاح في خص البذور اما حقبقبا جدا وبشرائه بذورا جبدة 
قد ,يكون الوفر لديه كثيرا على طول المدى . ويسلم الكثيرون! بهذا ولك_الاعتيارات 
المادية مكون حر عثرة داتا حين شراء كمة كبيرة من البذور (اى ان الفلاح الفقير فد لا 
يقدم على شراء البذور المدة لغلاء موه - وكل هذه الدون قن ]تيل اأرياجا وزئدة 
ونتاجا وافرا جدا ويمكن ان يستفاد من جميع الارض وقد لا نظهر فيها مواضع فارغة وهكذا 
فلا توجد بقاع أرض عارية فتترك حالا لفو" الاعشات, اليرية. .وبدون شك, أن الانتباء 


الشديد الذه المسألة سوفر على مرور اللنِين دراهم الزراع ويحفظ الحاصيل من الخسارة 
ومن العوامل المؤثرة في عملية اتتخاب البذور الحامة للحصول على أحسق النتائج » هى أن 
يصمم جمبع المزارعين بعلم أو بدون عل على القيام ذلك 

واليكم أدلة عامة جيدة حين التخاب الذورء وهئ المظهر» والحجم» واللون» والسمن» 
الت ولللديان والرافجة غر أن المظاهر بلا وال عليها زاقاء.ورليس من السبل 
دائًا الحكم بالعين ,بل محتاج الام ال .شنء اكثر امن ذلك 

وكثيرا ها تعوض المشقة القلبلة في هذا الشأن . وبالقيام ببضع اختبارات يسيطة مكننا 
أن نوفر نفقة عظيمة وان لا تخسر وقتاء هذا اذالم تنتج البذور كل ما ينتظر منها انتاجه 

ومحصل على البذور من احدى المصادر الثلاثة الثاللة: 

(1) يمكننا ان نزرعها » (9) او نشتريها » () او ندلها بشىء ما . فاما ان نحصل 
عليها من مزرعتنا الخاصة او نجلها من الخارج والخطة الاخيرة هى المستعملة في الغاك 

ومجدر بالمزارع ان .يعرف كل .ما يلزم عن الذور التى يستعملها حتى بحسن زراعته 
ويقها من الحساثر التى تنتج عن اهمال ذلك . ويمكنه ان .يفحص جميع البذور ويقرر من 
حيه فم] الال الاستكالوذلك باغريين, عل قزل امن الظاق (النسطة .' ولا يود 
عذر لاى رجل سسذر بذورا رديئة لان الفرصة ساتحة لديه لسختبرها بارسال شىء منها الى 
ادارة الزراعة لاجل هذه الغاية او يمكنه ان يعمل ذلك بنفسه اذا كانت لديه خبرة كافة 
في جميع المسائل العملة 

وبالطبع ليس من المفروض ان اختبارات البذور لاجل النظافة والانبات تثبت دائًا 
قيمتها الحقيقبة . فنى حالة بعض اللذور قد تكون سلالة الننات اعظم اهمة منها في قوة 
النذور الاناتئة وللمثال على ذلك ان بذور الشمندر العلنى ذات القوة الاناتمة الزائدة قد 
تصل الحد الاعلى في الفو” الخارجى خاصة . بننا في الذور الاخرى ذات القوة الانساتمة 
الضعيفة قد تمو جذورها احسن نو”. او ان البذور ذات القوة الاشائية الجدة قد لا تنجح 
في مكوين الحذور في بعض المقاطعات بينا قد تنتج البذور نضها حصولا ججدا اذا زرعت 
في مقاطعات أأخرى وفي حالات مناسة . أما فلتات الطسعة من 'قشوه الشكل مثلا واختلافه 


لدم ءءء 8# سلسم 


فاذاعكل اتلد اتن" ولا يكن ا التدك قلعن 'اكالاى الشيكمة > ولعي لا نان 
عن بالنا ان الفرضّ الضرورية قد لا تسنح للبذور الجدة حتى تمو نموا جدا . وكذلك 
ليس من المؤكد داثًا ان تنبت الذور حمنا تزرع في الحقل بصورة مساوية اما لنسبة انمانها 
التى تعطيها في الحالات الداخلية . ولحذا لا نقدر دامًا ان نلوم صاحب اللذور لعدم نجاحها 

وفي الحقيقة ان النظافة وقوة الانبات والثقل اليد جع بذور الاعشاب او المذور 
بولحه عام اتكون دللا الا انان به عل افلتها الطقلفة . اوللتمكن من اللصول عل هذه 
الامور بصورة متقنة يكون من الضرورى جدا عمل تجربة متبوعة بفحص أفاذج البذور 
وذلك بطريقة معبنة سنش رحها فما بعد 

وير جخ.ان الدور القدمة أفل انالا من الاخرى الكدة . ولزدات سرعة لحيارة 
الحسوية تدريحا في السذور الغير ناضحة اكثر منها في الاخرى المدة النضج . هذا اذا استثنينا 
البذور القرعبة (مثل بذور البطيخ والقرع والخمار واللقطين) ويمكن القول ان المذور 
الحديئة احسن من القديمة وفي الواقع يكون من الغلط استعمال الذور في اى وقت التى 
يربو عمرها على السنتين وفي الاغلب ,بلزم ان لا يزيد عمرها على السنة الواحدة . أما نوع 
بذور اللطبخ ففضل أن لا يستعمل الا بعد سنتين » لان البذور الحديئة لهذا النات تنتج 
وا زإ(اى لدي )! أكترد مرخ اللوروم! ولا تكون: مغلار كد61 اف الاي" ال سكل هذا 
بذور حمرها سنتين 

ويمكن على العموم أن مير اللذور القديمة اذا أصحت (كاسدة) ومتكمشة وسرت كلا 
من لونها ولمعانها 

هنالك نتيجة سلسلة تجارب طويلة قد أجريت في أميركا تتعلق بالقوة الانباتية لليذور 
القديمة وهى كدت نهانا ان البذور الجديدة احسن من القديمة وكان المتوسط لاختارات 
الحبوية لبذور عششرين نوعا هو 5 يلى ‏ 

واللكم جدولا كدليل في هذا الشأن: 

(فلا تستعملوا بذورا أقدم مما هو مقرر) في الدول التالى:ت 


الك سنتان » الشوفان (اى السملة) سنتان » الشعير سنة او سنتان » الذرة الافر نحة 
سنة أو سنتان » اليزيليا أربع أو خس سنين » اللفت ثلاث أو أربع سنين > اللفت الاسوجى 
ثلاث او أربع سنين » الشمندر العلنى ثلاث سنين > الحزر ثلاث سنين »> الملفوف ثلاث او 
أربع سنين » الكرنب ثلاث أو أربع سنين » أنواع البرسيم سنتان آى كلاب الفصة ثارايم 
أو أدبع سنين » الاعشاب ستتان أو ثلاث > تذور الازهار سنة واحدة + والقضار سنة والحدة 


لقد تفكنا من انبات بذور الفصة التى عمرها سبع سنين وكذلك بذور أخرئ قد تحاؤز 
عمرها عدد السئين المعينة . ولم تمكن ايضا من انسات بذور كنا نظن انها جديدة وججدة ٠‏ 
غير ان هذه الخالات لا تكون عامة وقد ترجع عادة لاساب استثنائة 


ان تقدم البذور في السن يسبب الحطاط قيمتها بسرعة وبصورة مطردة ٠‏ ويمكن 
ان يتتخذ ذلك كدليل بح لا بأس به 


ان التأثير الفعلى عادة على البذور المسنة هو ان تصبح أضعف من ذى قبل في قوى 
لفوت الخحضرى . أما السبب في ان يفضل البستانيون بذور البطبخ التى يكون عمرها سنتين 
اؤ ثلاث هو ان ضعف النبات يؤدى الى الاثمار الى حد” ما بيها ان قونه تننج نموا خضريا » 
ولكننا تتطلب القوة في معظم النباتات 


وبما ستحق الملاحظة 8 بدو ر الستان العادية اذا ا حالا بعاد أ لصح اضمة 
تننج "لسسة مثوية ة كبيرة مرح النئاتات ذات الزهرة الواحدة واذا حفظت هذه النذور لاضع 
سنئين ثم زرعت بعدئذ اتنتج انبانا اضعف ذا أزهار مزدوجة 


وقيل ذا زرزعت. يدور الستدر والحزر وكان حمرها سنتين تكون حجدورا حلي 
ولكن الات لا يكون كذ لك 


واذا زرعت بذور المندباء (اى الشكوربا) والملفوف وكان عمرها ثلاث سنين تنتج 
سانات قصير 5 حصدة النضج 


واذا زرعت بذور السباخ والخس والفحل وكان جمرها سنتين تج بذورا بدلا هن 
الحصول الخضرى اللازم 

توجد فوائد عظلمة من استعمال البذور الكبيرة والسمينة لذلك جب ان تنذ جمبع 
اللذور الصغيرة وان لا تستعمل لاجل الزراعة 

وويظن ان اللذور السمنة والكبيرة تكون سليمة اكثر من الاخرى الصغيرة . ومن 
امحتمل كثيرا ان تننج نبانات جيدة . ويمكن ان تزرع بصورة أنظم بسبب تناسق حجمها . 
وتكون نسبة نموها اكبر وخسائرها أقل > وتكون النبانات التى تنشأ من هذه البذور اعظم 
”ا ونجاحا وأشد مقاومة للامراض والجفاف والاحتاج للغذاء . وتكون محاصيلها أوفر 
وأقل نفقة نسسا في الحصاد والدرس . ويزداد كل من نتاج الحب والقش للناتة م ونلاق 
حوبها الناتجحة رواجا زائدا في السوق لانها :--- )١(‏ تكون كميرة وتقل فها الوب الصغيرة 
م( ون اسمن (أى أنصح) وأحمل منظرا وريزداد وزنها الضا. واستعهال مثل هذه الذور 
بصورة مستمرة يؤئر تأثيرا فعذا في التحسين العام لصفة القمح 

أما حاصل الوب الناتحة عن المذور الصغيرة فلا يقل نتاجها سب بل يصح في 
حكم المقرر الخطاط صنفها أيضا 

واذا نظرنا الى ححم البذور من وجهة أخرى فقد أثيت «أنه اذا زرعت بذور الفجل 
الكبيرة يصبح نحو +4 في المائة من محصولحا ذا حم مناسب واذا استعمل خليط 2 
البذور او من الاخرى التى ترد الى السوق عادة فلا يلغ الْمُو التام منها الا نحو 40 في 
المائة الى ٠ه‏ في الماثة» 

ويمكننا أن نجزم ,بكل تأكبد أن البذور الثقيلة والكيرة تنتج عادة نبانات أصح وتكون 
امحاصيل بالتشحة أوفر 05 تنتحه الاخرى الخضفة والصغيرة. ولعرف جدا أن الاختلاف 
في الذور عظيم 

والبذور الكيرة ثقملة الوزن عادة ولو ان ذلك لا يتخد كقاعدة داماء وليكن معلوما 
ان الثقل عامل هام ف انتخاب البذدور لاحل الزراعة 5 قحب 0 يعرف الرقم القبابى 


مم اي 01 لكا 


لوزن الكيلو أو الصاع لكل نوع من البذور ويعمل به داثا. أما تقدير الوزن باليد فلا 
يكون مرضيا أبدا رغم أن ذلك يتبع غالبا بالممارسة 


والبذور الخففة الوزن بالمكبال (او الصاع مثلا) تكون رديئة حسب النقاط السالفة 
الذكر . ولحذا حب الخاذ العناية الشديدة مخصوص الوزن حين انتخاب المذور 


الرائحة 


ان الرائحة دليل جبد في حالة وجود التعفن فيقتضى ان تجتنب دائمًا البذور المتعفنة 
ظ نامل ان تتحدث_,البكم ع5 ثانية وفي وقت حر عن هذا الموضوع الحام المفيد 
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